Caffé Espresso // Espresso coffee

Caffé Decaffeinato // Decoffeinated Coffee
Caffé Corretto // Liqueur Coffee

Caffé Americano // Americon Coffee

Caffé Marocchino // Moroccon Coffee
caffe, crema di latte, cacao // coffee, milk cream, cocoa
Coffee Cream

caffe, nutella, caramello, panna

coffee, nutello, caramel, cream

Coffee Dream

caffé, gelato nocciola, cioccolato, panna
coffee hazelnut ice cream, chocolate, cream
Coffee Europa

caffé, caramello, crema di latte //coffee, caraomel, milk cream
Cremino di caffé // Coffee cremino
Cappuccino

Cornetto // Croissont

Latte macchiato

The caldo // Hot fea

Tisane //Herbal tea

Cioccolata calda // Hot chocolate

vari gusti // various tastes

Cioccolata calda con panna

Hot chocolate with cream




Estathé € 2,50
The freddo con granita // Iced tea with granita € 3,00
Acqua 0,5 1 // Water O 51 €1,00
Acqua 1,5 | // Water 151 € 2,00
Coca Cola / Coca Cola Zero in vetro € 2,50
Fanta in vetro € 2,50
Sprite in vetro € 2,50
Chinotto in vetro € 2,50
Gazzosa in vetro € 1,50

Lemonsoda in vetro € 2,50
Schweppes Lemon € 2,50
Schweppes Tonica // Schweppes Tonic Water € 2,50
Spremuta d‘arancia fresca // Orange juice € 4,00
Succhi di frutta Santal vari gusti € 2,50
Sanfal fruit juices various flavors

Bacardi Breezer - lemon, arancia // lemon, orange €4,00
Red Bull € 4,00

Aperitivi
Appetizer

Aperol € 4,00 Bitter Campari € 4,00
Aperol soda € 3,50 Crodino €3,50
Campari soda € 3,50 Sanbittér bianco/rosso €3,50
Biancosarti € 4,00 Martini bianco/rosso € 4,00
A richiesta (€ 1,00) olive, arachidi e patatine.
On request (€1,00) olives, peanuts and snack chips.

Amari, cognac & distillati

Liquor

Amari // Liquor € 4,00 Limoncello € 3,50
Grappa Barricata € 4,50 Whiskey €5,00
Ook-Matured groppa Cognac Courvoisier € 5,00

Grappa Bianca €4,00 Moscato €4,00
Ook-Matured grappa Passito €4,00

Zibibbo €3,00




Tagliere salumi e formaggi piccolo
Selezione di salumi e formaggi
Selection of cold cuts and cheeses
Tagliere salumi e formaggi grande
Selezione salumi e formaggi
Selection of cold cuts and cheeses

Hamburger di Scottona 250g

Scoftona burger

scoffona, sale, pepe, cipolla, primosale, lattugo, funghi porcini
trifolati, salsa piccanfe

scoffona meai salf pepper; onion, primosale cheese leffuce frifoliofed
Orcini mushrooms, spicy sauce

Hamburger di Angus 250g € 13,00
Angus burger

angus, sole, pepe, provolo offumicata, rucola, funghi porcini
prosciutto crudo, salsa yogurt (opzionale)

angus meal salf pepper, smoked provola, rocket salad, porcini
mushrooms, raw ham, yogurt sauce (opfional]

Hamburger di pollo 250gr € 10,00
Chicken burger

impasto : sale, pepe, grana, mollica, prezzemolo, pom., latftuga,
primosale

aough. salff pepper; grana cheese bread crumbs, parsley, fomaro
leffuce primosale cheese

Hamburger di scottona olandese capriccioso 250gr €13,00
Cjpolle pomoaoro seccq caciocavalla scamorza affumicara, bacon,
cjpolle caramellare pomodoro a feffe

Nb. Panini surgelali







Birre Olandesi alla spina

i
Gholleh

Grolsch Weizen & una birra di frumento dal gusto
pieno ed estremamente rinfrescante, non dolce.
Ha un gustoso aroma di banana leggermente
speziato ed un retrogusto morbido. La Grolsch
Weizen e una “Hefeweizen” che rispetta la legge
della purezza (Reinheitsgebot): contiene malto
d'orzo (40%) e di frumento (60%), luppolo, lievito
ed acqua, nientaltro.

Gradazione alcolica: 51% vol.

Tipo Birra: Weizen

Colore: Giallo paglierino

Gusto: Fruttato, piacevole e ben saldo. Domina
aroma di banana accompagnato da quello di
garofano

Fermentazione: Bassa

Temperatura di servizio: 6-8 °C

Provenienza: Alta

Abbinamento cibi: Carni di maiale e salumi, insalate,
dolci alla frutta.

tobsch

Grolsch & la Premium Lager olandese, prodotta
ancora oggi con la stessa ricetta creata 400 anni
fa dai mastri birrai artigiani. Il processo produttivo
prevede I'utilizzo di due luppoli: il primo, aggiunto
allinizio del processo, che le conferisce il suo
intenso gusto caratteristico e il secondo, aggiunto
alla fine, che la rende fresca e aromatica. Tutto
cio, combinato con I'utilizzo di malto olandese che
cattura i sensi dal primo sorso.

‘Gradazione alcolica: 5,0% vol

Tipo Birra: Lager

Colore: Giallo pallido

Gusto: Aromatico e dinamico, alla fresca dolcezza
del malto subentra la piacevole amarezza finale
del luppolo

Temperatura di servizio: 6-8 °C

Provenienza: Olanda

Abbinamento cibi: Pizza, pesce, camne alla brace,
cibi leggermente piccanti.

Rappresenta in pieno le caratteristiche delle
Belgian Strong Golden Ale con prevalenza di note
aromatiche di caramello e malto, dalla schiuma
abbondante, cremosa e persistente e dal colore
biondo. Birra dal corpo leggero, nonostante il grado
alcolico, al naso si apre con aromi di spezie e di
agrumi (coriandolo e curagao).

Gradazione alcolica: 8,0% vol Bifro °"° Spillo

Tipo Birra: Belgian Strong Golden Ale

Colore: Biondo 30 cl € s.oo

Gusto: Prevalenza di note aromatiche di caramello

e malto. Predomina un retrogusto speziato e di agrumi
Fermentazione: Alta 5 o C' € 5 . o o

Temperatura di servizio: 8 °C

Provenienza: Belgio

Abbinamento cibi: Basilico e verdure cotte (per
contrasto), prosciutto e formaggi, dolci alla frutta
(specialmente pesca o albicocca).

Birre in bottiglia

Ceres 33 cl € 4,00
Corona 33cl €4,00
Paulaner 50c¢l €5,00
Du Demon 33cl € 4,00
Tennent’s 33cl €4,00

Mastri Birrai Umbri

C.21 Bionda €12.00
C.37 Rossa €12.00
C.68 Doppio Malto bionda €12.00
C.50 Special Bianca €12.00




Frappé // Mikshoke

Frullato di frutta // Fruit smoothie

Yogurt fresco //Fresh yogurt

vari gusti // various tastes

Crépes dolce // Sweet crépes

nutella, marmellata // nutello, marmalade

Crépes dolce con gelato // Sweet crépes whit ice cream
Waffle dolce // Sweet Waoffle

Waffle con gelato // Waffle whit ice creom

Nb. Waffle e Crépes Surgelati

Gelateria
[ce Cream

Cono gelato //Ice creom cone € 2,00
Cono gelato senza glutine // Ice cream glufen free cone € 2,50
Mini cono // Mini cone €1,30
Brioche gelato //Brioche withice creom € 3,00
Brioche gelato senza glutine

Brioche gluten free withice creom € 4,00
Coppetta gelato piccola //Ice cream cup small € 1,60
Coppetta gelato media //Ice cream cup medium € 2,30
Coppetta gelato grande // Ice creom cup big € 3,00

Aggiunta panna € 0,50 // Adding creom € 0,50

Granite

Granitas
Melograno // Pomegraonate € 3,50

Gelsi // Mulberry € 4,00
Limone //Lemon € 3,00
Caffe // Coffee € 3,00
Mandorla // Aimond € 3,50
Mandarino // Mandarin € 3,50
Brioche € 0,50




Sundaes

» Coppe Gealato // Sundaes €7,00
« Caldo-freddo €7,00
« Coppa Setteveli Pistacchio // Setteveli Pistachio Sundae

gelafo setteveli pistacchio, pistocchio salafo, panna, granella di
pistocchio, colafa di cioccolala colda

settevelpisiachio ice cream, pistachio crearm, chopped pistachios, pouring of hot chocolare
» Coppa Setteveli Cioccolato // Setteveli Chocolate Sundae

nocciola, arachide salafo, panna, granella di nocciola, colata di
cioccolofo calda

hazenut peanurs, crearm, chopped hazenurs, pouring of hot chocolare

» Coppa Tutti Frutti // TuttiFrutti Sundae

gelafo misfo alla frutta, fagliata di fruffa fresca, panna

mixed fruit ice cream, fruif cream

« Coppa al Cannolo Scomposto // Cannolo Scomposto Sundoe

gelafo di cassata siciliana, buccia di cannolo, fruffa canditae

siciifian cassara ice cream, rind of cannolg candled fruit

« Coppa Primavera // Spring Sundoe

gelafo fior di laffe, cubetti di pan di spagna profumati al mareschino,
fagliata di fragolo, panna

fior dilatte ice cream, diced of sponge cake flavored with maresching strawberries, cream
« Coppa Cubana // Cuban Sundae

gelafo di cocco, cioccolafo fondente, granella di cocco

coconut ice cream, dark chocolate chopped coconut

« Coppa Spagnola // Sponish Sundae

fior di lofte, gelafo spagnola, ponno, ciliegie sciroppofe

fior dilatte spagnola ice cream, cream, cherries in syruo

» Coppa L’Eclat //'Eciat Sundae

gelato caffé fior di lotte, zuppo inglese, cremino di caffé

coffee ice crearm, fior difoffe zyopa inglese, coffee cremino

« Coppa Radice di Bosco //Radice diBosco Sundoe

gelafo banana, frutti di bosco, fragolo, panna

baonana ice crearm, soft fruits sfrawberry, cream

- Banana Special //Banana Special

fagliafa di banana, gelafo banana, cioccolafo, granella di nocciola,
panno

baonanag, banana ice crearm, chocolate coffee creming chopped hazehurs, cream

« Coppa Morus // Morus Sundoe

gelafo di gelsi, limone // mulberry ice cream, lemon

« Coppa Rouge //Rouge Sundae

gelafo melograno, limone, orilli di melograno

pomegranale ice crearm, lemon, pomegranale arils
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muddled ceekaill
PESTATI €5.00
Black mojito

Anima nueva, rum, lime, zucchero, menta

Mojito

Rum, zucchero di cannag, imementa

Mojito cubano

Rum scuro, zucchero di canng, lime, menta

Caipirinha

Cachace, lime zucchero dicana

Caipirissima

Rum lime zucchero dicanna

Absinthe mojito

Assenzio lime, mento, zucchero di canna

Mojitolada

Rum, menta, zucchero di canng, ananas, lime

Ginger mojito

Rum, lime zucchero di canno, menta zenzero

Blueberry mojito

Rum lime, menta, zucchero di cannag, succo di mirtillo




CLASSICI

SPRITZ

Aperol, prosecco, soda

NEGRONI

Gin vermouth rosso, bitter campari,
AMERICANO

vermouth rsso, bitter compari, soda
CLACK RUSSIAN

vodka kahlua

GIN TONIC

ginfonica

CUBA LIBRE

rum coca colg, succo dilimone
SCREWDRIVER

vodka, contreau, succo di limone, sciroppo cranberry
SEX ON THE BEACH

vodka neutra peach free

B-52

Kahlua baileys, grand marnier
LONDON MULE

MOSCOW MULE

*ﬂﬁt@mn@m@ﬂn
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INTERNAZIONALI

Gin Fizz

Gin, succo dilimone, sciroppo di zucchero, soda
Rusty Nail

Whisky, Drombule

Bacardi Cocktail

Rum, succo dilimon, granatina

Daiquiri

Rum, succo dilimone, sciroppo di zucchero
Manhattan

Canadian whisky, vermouth rosso, angostura
Sidecar

Brandy, contreau, succo dilimone

Pina colada

Rum, succo dananas, Cocco

White Lady

Gin, contreau, succo dilimone

Margarita

Tequilo, triple sec, succo dilimone

Tequila sunrise

Tequilo, succo darancio, granatina
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L'eclat

Gin, confreau,curacao bluprosecco
Margherita

Tequilocontreau,succo dilimone

Daiquiri

Rumsucco dilimone, zucchero

Pinacolada

Rum, Succo dananas, latte di cocco

Daiquiri Strowberry

Rum, succo di limone, polpa di fragole, zucchero
Mojito

Rum, Menta, succo dilimone

BlackBerry (Gelsi)

Vodka neutra, polpa di gelsi, contreau, succo di limone
Coconut

Latte di cocco, rum

Moscow Mule

Vodka Neutra, Ginger Ale, lime

Banana Daiquiri

Rum, banana, succo dilimone, zucchero

hale

colici

a
C;, @cktails

Virgin mary

Succo di pomodoro, worcestershine souse, fabascosale pepe
L'eclat

Succo aranciosucco di pomelma, sicroppo alla fragola, limonato,
beach

succo dananas, sciroppo cranberry, sprite

Virgin Mojito

Succo dilime, foglie di menta, zucchero di canng, imonata

Hot summer

Succo darancio, succo di pompelmo, granatina

Playo under sea

Succo di pompelmao, curacoo blu, acqua tonico, soda

Sweet day

Succo di pompelmosucco dananas, curacao blu, sprite

Virgin colada

Latte di cocco, ananas

Shirley temple

Succo di melograno, zucchero di canng, succo dilimone, ginger
Summer passion

Polpa di fragole, succo di pompelmo, imonata




Prosecco & Champagne
Prosecco & Champagne

Mionetto € 20,00
Ferrari € 30,00
Ca’ Del Bosco € 40,00

Santero €20.00
Berlucchi € 30,00
Pommery € 50,00
Veuve Clicquot € 60,00
Moét & Chandon € 60,00
Dom Pérignon € 200,00
Cristal € 250,00
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